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PATATESLI PASTIRMALI RULO BOREK

https://migros.com.tr

5 adet haslanmig patates
100 gr. eritilmis tereyagi

1 su bardag yogdurt

3 adet yumurta

200 gr. dil peyniri

150 gr. cemensiz pastirma
Tuz

Karabiber

Firninizi dnceden 180 dereceye ayarlayin. Dil peynirini rendeleyin. Pastirmalar kliglk parcalara ayirin ve ¢ok az
yagda ortalama 1-2 dakika orta ategte pigirin. Yogurt, yumurta, 75 gr eritilmig tereyagi , gok az tuz ve karabiberi
bir kapta cirpin. Igine rendelenmis peyniri ve ezdiginiz patatesleri ekleyip iyice karigtirin.

Yufkayi tezgaha serin ve hazirlamig oldugunuz i¢ harcinin 1/3 Ginli yutkanin Gizerine yayip tizerine pastirma
serpin. Uzerine ikinci yufkayi koyup Ustline i¢ harcini yayin ve Ustlne pastirma serpin.

Uglncl yufkada da ayni islemleri tekrarlayin ve Ust Uste koydugunuz yufkalari rulo seklinde sarip ortalama 4 cm
kalinliginda kesin. Kestiginiz parcalari firin kagidi koydugunuz tepsiye yatirip Ustlerine kalan tereyagini gezdirin.
180 derecelik firinda biraz kizarana kadar ortalama 30 dakika pigirip sicak servis edin.
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