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PATATESLI PANE BOREK

Malzeme listesi:

4 adet yufka

3 su bardagi yogurt
1 su bardag sivi yag
Iciigin:

4 adet orta boy patates
Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

1 paket pane harci
Su

Hazirlama iglem sirasi:

Patatesler haglanir, rendelenir, tuz ve karabiberle karigtirilir. Yogurt ve yag karigtirilir. Tezgaha yutka yayilir.
Uzerine yogrtlu karigimin yarisi gezdirilir, ikinci yufka tam Gzerine konur. Sigara boregi yapar gibi 8 ticgen
parcaya kesilir. Yufkanin genis kenarina patatesli i¢c konur. Once kenarlardan katlanir, sonra rulo yapilir. Kalan 2
yufkada ayni sekilde sarilir. Gukur bir kaba su konur. Bérekler iginde fazla tutulmadan islatilir. Pane harcina
bulanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitiimis 185 derece firinda pembelesene kadar pigirilir.
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