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PATATESLI PANCAR PURESI

750 g pancar (yikanip, ayiklandiktan sonra, Ustlerinde 5 cm boyunda sap birakilmis)
1 iri patates (yaklasik 250 g)

1 tath kasidi agaccilegi sirkesi (ya da elma sirkesi)

bir tutam hintcevizi rendesi

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

Once finninizi 200 °C'a isitin. Bitiin pancarlari bliyik bir aliiminyum kagitla paketleyin. Patatesi bir catalla
birka¢ yerinden delip, paketlenmis pancarlari ve patatesi bir firin tepsisine yerlegtirin. Tepsiyi firina verip,
sebzeleri yumusayincaya kadar (yaklagik 1 saat) pisirin.

Tepsiyi firindan alip, aliminyum folyoyu acarak, pancarlar ve patatesi ilinmaya birakin (iyice sogumamalidir-lar).
lik pancarlar ve patatesi soyup, sebze degdirmeninden gecirerek plre haline getirin (plreyi blendirda yapmayin,
cok esnek olur). Pireye sirke, hintcevizi rendesi, tuz ve karabiberi ekleyip, ¢cirpma teliyle iyice ¢irptiktan sonra,
bir servis tabagina aktarin. Ustin{ bir kasidin tersiyle yol yol (ya da daireler halinde) bigimlendirip, servis yapin.
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