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PATATESLI OTLU KEK

4 adet yumurta

Yarim demet dereotu
Yarim demet maydanoz
3 adet orta boy patates
1 su bardag yogdurt
Yarim paket margarin
1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi kimyon

3 su bardagi un

1 corba kasigi susam

Yumurtalar kirilir. Uzerine yodurt ve erimis margarin eklenir, karigtirilir. ince kiyilmis dereotu, maydanoz ve rende
¢ig patates katilir. Kisa siire daha karigtirdiktan sonra kimyon, tuz, un ve kabartma tozu ilave edilir, kangtirilir.
Yaglanmis firin kabina dokdlir. Uzerine susam serpilir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Kare kesilerek
servise sunulur.
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