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PATATESLI ORGU

MALZEMELER

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi margarin
1 cay bardagi sit

1 corba kasigi toz seker
1 corba kasigi yas maya
Tuz

Aldig1 kadar un

100 gr beyaz peynir

3 adet haslanmis, ezilmis patates
1 yumurta sarisi
karabiber

YAPILISI

Mayay! Ilik sut ve sekerle beraber eritin ve 10 dakika bekletin. Sivi yag, eritilmis margarin, tuz ve aldidi kadar
unla bir hamur yapin ve 15 dakika tezgah Uizerinde dinlendirin. Diger bir kapta patatesi, peyniri, karabiberi
karnstirin. Hamuru ikiye bélin, merdane ile agin ve ucuna patatesli karisimdan koyup rulo yapin. Bu rulolari 15
cm boyunda kesin ve u gekli verin. Bir ucunu diger ucunun altindan gegirerek tepsiye dizin. Diger hamura da
ayni iglemi yapin. Uzerine yumurta sarisi strtin ve 170 derecelik firinda kizarana kadar pigirin.
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