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PATATESLI OMLET

6 yumurta

45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

2 orta boy patates (kabuklari soyulup zar biciminde dogranmig)
1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

2 corba kasigi soguk su

1 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyilmis)

Orta boy bir tavaya 2 gorba kasigi yag koyup, kizdiriniz. Patatesleri ekleyip, arasira déndirerek 10 dakika,
renkleri pembelesene kadar pisiriniz. Tavayi atesten indirip, bir kenarda sicak olarak saklayiniz.

Yumurta, tuz, biber, su ve maydanozu orta boy bir kasede, ¢atalla iyice ¢irpiniz.

Kalan 1 corba kasigi yad! blydk bir omlet tavasinda kizdiriniz. Yumurtal karigimi akitip karistirarak birkag
saniye, dibinin biraz tutmasi i¢in bekleyiniz. Atesi kisiniz. Spatulayla omletin kenarlarini kaldirip tavayi éne dogru
e-gerek, Ustteki pismemis kismi tavaya akitiniz. Tavayi diiz olarak yeniden atese oturtup, omletin dibinin biraz
tutmasini bekleyiniz.

Patatesi,omletin yarisinin Ustline dékip tavayi 6ne egerek, spatulayla omletin éteki yarisini yarim daife
biciminde, patateslerin Ustine katlayiniz.

Tavay atesten indirip, omleti isitilmig bir servis tabagina kaydiriniz. Omleti ikiye ya da G¢e keserek servis ediniz.
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