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PATATESLI OMLET

4 adet haglanmig patates

4 adet yumurta

1 cay bardagi ile sit

1 yemek kasigi ile un

1 yemek kasidi ile zeytinyagi

2-3 dal taze sogan

4 adet az nemli kurutulmus domates
1/4 demet maydanoz

1 cay kasigi ile tuz

Yarim ¢ay kasig! ile karabiber

Kabugunu soydudunuz haglanmig patatesleri, iri klipler seklinde dodrayin.. Taze soganlari ince halkalar halinde
dograyin

Maydanozu ince ince kiyin. az nemli kurutulmus domatesleri, ince seritler seklinde kesin.

Yumurtalari oval bir karigtirma kabina aktararak suti, unu, tuzu ve karabiberi ekledikten sonra hizl bir sekilde
girpin.

Dogranmis maydanozlari, kurutulmus domatesleri, taze sogani ve patatesleri ilave edip, tim malzemeyi bir
kasik ile karigtirin.

Derin bir teflon tavaya zeytinyagini aktararak ve kizdirdiginiz tavadaki patatesli omlet harcini, tavaya bogaltin.
Uzerini bir kagik ile duzeltin.

Omleti kisik ateste 5 dakika kadar kizarttiktan sonra omleti servis tabaginda ters gevirerek ¢ikartin.

Dider yUzinU de ayni sekilde 5 dakika kizartin.

Servis tabagdina aldiginiz omleti ister dilimleyerek, isterseniz bitlin halde sevdikleriniz ile ikram edin.
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