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PATATESLI OMLET

4 orta boy patates
1/4 litre siviyagi

1 adet sogan

1 yesil carliston biber
6 yumurta

Tuz

Karabiber

Patetesleri yikayip kabuklarini soyalim. Tahtanin tGzerinde 2-3 mm. kalinhginda dilimleyelim. Sogdani ve yesil
biberi de ince ince kiyip kenara alalim. Yapismaz tavada siviyagini kizdiralim. Patates dilimlerini hafif ateste,
yumusayincaya kadar kizartalim. Kiyilmis sodani ve yesil biberi de ilave edelim. Onlar da yumusayincaya kadar
yaklasik 5 dakika kizartmaya devam edelim. Derin bir tabakta yumurtalan ¢irpalim. Kizarti@imiz patates, sogan
ve yesil biber karigimini ilave edip karigtiralim. Yapismaz tavada 2 kasik siviyagini kizdiralim. Karigimi tavada
doékelim. Yapismamasi igin tavayi ara sira sallayalim veya kenarlarini bir spatulayla kaldiralim. Yaklasik 10
dakika hafif ateste pisirelim. Eger yapabilirseniz omleti ters ¢evirip arkali 6nli kizartabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:134531 « adi:Patatesli Omlet « gdnderen:reaksiyon « indirme tarihi:09.05.2025 - 04:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patatesli-omlet-vt4265
http://www.tcpdf.org

