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PATATESLI NOHUT CORBASI

4 adet orta boy patates

1 yemek kasigr misir unu

1 yemek kasigdi tereyadi

1 su bardag haslanmig nohut
1 bardak sut

1 bardak su

1 cay kasig pul biber

1 cay kasid! karabiber

1 cay kasigi tuz

Patateslerin kabuklarini soyup, rendenin iri tarafiyla rendeleyin. Tencereye 1 kasik tereyagi ile misir unu ilave
edin. 2 dakika kavurup, patatesleri atin. 4-5 dakika kavurun. Yavasca sit ve suyu Uzerine ilave edin. Kaynayana
kadar karigtirip pisirin.

Kaynamaya baslayinca igine nohutlari atip, 15 dakika kaynatin. Tuz ve karabiber ilave edin. Yagi kizdirn,

kirmizi pul biber katip, sosu ¢orbanin tizerine gezdirin.
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