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PATATESLI NANELI OMLET

2 patates

4 yumurta

1 sogan

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
1 ¢orba kasigi un

Tuz

Karabiber

Kizartmak igin:

1 ¢corba kasigi sivi yag
Birkac dal taze nane

Sogani temizleyip kiyalim. Patateslerin kabuklarini soyup rendeleyelim. Yumurtalari, sivi yag ve kara biberi bir
kaseye alip karistiralim. Sodani, un ve patatesi ilave edip karigstirmaya devam edelim. Tuzla tatlandiralim.
Siviyagi tavada kizdiralim. Karisimi tavaya alalim ve iki tarafini gevirerek kizartalim. Daha sonra taze nane ile
sUsleyip servis yapalim.
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