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PATATESLI MUFFINLER

100 gr margarin

1,5 bardak un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 kasik yogurt

4 adet blyuk boy patates

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 tutam tuz

1,5 bardak rendelenmis tulum peyniri
1,5 bardak rendelenmis beyaz peynir
1,5 bardak rendelenmis kasar peyniri
Yarim ¢ay bardagi galeta unu

Patatesleri haslayip sogutun. Kabuklarini soyup rendeleyin ve bir ¢catal yardimi ile iyice ezin. Yumurta, sit, tuz ve
peynirleri ilave edip kasik yardimi ile iyice karigtirin.

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. sanayi ve yodurdu ilave edip yogurun. Hamurun Gzerini kapatip
30 dakika bekletin.

Beklettiginiz hamuru 10 esit pargaya bolin ve her birini margarin ile yaglanmig isiya dayanikii kaplarin
tabanlarina yayin. Uzerlerine patatesli karisimi paylastirin. Galeta unu serpin ve firinin orta rafinda pisirin.
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