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PATATESLI MUCVER

3 adet blyuk boy kabak

1 adet orta boy havug

250 gr patates

Yarim demet maydanoz (kiyilmig)
Yarim demet dereotu (kiyilmig)
Yarim demet nane (kiyiimig)

5 adet yumurta

1 cay kasigi Pakmaya Karbonat

1 tath kasigi kabak suyu

Pul biber, kirmizi toz biber

Tuz, karabiber

Yarim su bardagi un

Ayrica:

Kizartmak igin sivi yag (1 su bardagdi kadar)

Patatesleri haglayip rendeleyin.

Kabaklari rendeleyin, fazla suyunu sikin, 1 tatl kasigi kabak suyunu ayirin.

Rendelenmigs patatesleri, rendelenmis havucu, rendelenip suyu iyice sikilmis kabaklari, 1 tath kasigi kabak
suyunda inceltilmis Pakmaya Karbonat[?)i ve kalan tim malzemeyi karigtirin.

Sivi yagin bir kismini tavada isitin. Micver karisimindan birer yemek kasigi kadarini alip tavanin igine ébek 6bek
yerlestirin. Her iki tarafini kizartin.

Tdm malzeme bitene dek ayni sekilde isleme devam edin.

Mucverleri istege gbre sarimsakli yogurtla veya siizme yogurtla birlikte servis yapin.
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