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PATATESLI MINIK KEKLER

1 kg patates

4-5 adet minik sosis

yarim demet dereotu

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

200 gr. kasar peyniri rendesi
1 tutam kirmizi biber, karabiber, tuz
2 yemek kasigi margarin

Patatesler kiigUk kipler halinde dogranip tuzlu suda bekletilir. Yumurtalar ¢irpilip sosis ve dereotu disindaki
malzemeler de ilave edilip kanstirlir. Patatesler stzilUp karigima ¢ig olarak ilave edilir. Ayni sekilde minik minik
dogranmig sosisler ve dereotu da eklenir. Firin kabi yaglanip biraz un serpildikten sonra kek dékulir ve dnceden
isitilmis 160 derecelik firinda Gzerleri kizarana kadar yaklasik 45 dakika pigsirilir. Arzu ederseniz benim yaptigim
gibi silikon kalip da kullanabilirsiniz. Bu sefer yadlayip un serpmenize gerek kalmayacak. Ayrica Uzerlerine
susam da serpebilirsiniz.

Not: Keki pigirirken ilk 20 dakika firmin kapagini agmamaya dikkat edin.
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