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PATATESLI MILFOY MANTISI

10 tane milféy hamuru

3 tane haglanmig patates
1 tane kuru sogan

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi biber
1 cay kasigi karabiber

1 kase yogurt

2 dig sarimsak

1 tath kasidi biber salgasi
1 tath kasidi domates salgasi
2 yemek kasidi margarin

ic harcimizi hazirlamaya bagliyoruz. Karigtirma kabina haglanmig patatesi rendeliyoruz. Uzerine sogani
rendeliyoruz. Tuzunu, karabiberini ve toz kirmizi biberi ilave edip, elimizle yoguruyoruz.

Milféy hamurunu buzluktan ¢ikardiktan sonra, aciimasini beklememiz gerekmektedir. 1 paket milféy
hamurundan 5 kat hamur ¢ikmaktadir.

Bu 5 kat milféy hamurunu her birini kesmeden, tek tek ikili olacak sekilde Uzerine un serperek merdane
yardimiyla enine ve boyuna dikdértgen olacak sekilde agiyoruz. Milféyln tzerinde unu elimizle bosaltiyoruz.Bu
sekilde actigimiz 5 milféy hamurunun her birini 12 kiiguik kare olacak sekilde kesiyoruz. Boylelikle 60 adet kiiglk
kare elde etmis olacagiz. Hazirlamig oldugumuz i¢ harci 60 adet milféye paylastiriyoruz. Karsilikli iki kenarindan
birlegtirerek, zarf geklinde kapatiyoruz.Kapattigimiz yer alta gelecek gekilde yaglanmisg firin tepsimize diziyoruz.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pisiriyoruz. Pisirdigimiz mantiyi, ister soslu, isterseniz sossuz olarak da
ikram edebilirsiniz. Pisen mantilari, firindan ¢ikartip, servis tabagina aliyoruz.Yogurdu ¢irpip Uzerine dékiyoruz.
Bagka bir tarafta tavaya margarini alip, ocaga koyuyoruz. margarin eridikten sonra, igine kigtk dogradigimiz
sarimsagi ekliyoruz. Biraz soteledikten sonra, Uzerine domates ve biber salgasini ilave ediyoruz.Biraz su
ekliyoruz. Mantinin sosu, ne akici ne de koyu kivamda olacaktir. Yani mantinin tGizerine déklnce, yanlardan
dékilmemesi gerekmektedir.
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