o -'u" H!.
"
%ﬁ?j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATESLI KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

https://multicooker.com

Kirmizi mercimek [ 250 gr
Patates [?7] 200 gr

Havug [ 150 gr

Sogan [7] 120 gr

Yumurta (sarisi) [7 50 gr (1 adet)
Bugday unu [2] 20 gr
Tereyagi [7] 20 gr

Tavuk Suyu [7] 800 ml

Sat [71 250 ml

Su[?]1 250 ml

Tuz

Baharatlar

Sogani bigakla dograyin. Havucu rendeleyin. Patatesi 1 cm[?llik kiipler seklinde kesin. Mercimegi yikayin.
Yumurta sarisini stt ile ¢irpin.

Cok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu KIZARTMA, pisirme siresini 13 dakika olarak ayarlayin ve
[?IBagslat[?] tusuna basin. Geri sayim basladiktan sonra hazneye tereyagdi ve sogan koyup karistirin.

Hafiften karigtirarak pigirin. Program bitmeden 5 dakika dnce gok fonksiyonlu pisiricinin igine un koyun karigtirin.
Kapagi kapatmadan hafiften karigtirarak galisma modu bitene kadar pigirin. Sonra [ZIptal/ Isitma[?] tusuna
patates, havug ekleyin. Kapagi kapatin. ok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu GORBA pisirme slresini 30
dakika olarak ayarlayin. [?Baglat[?] tusuna basin. Calisma modu bitmeden 5 dakika d6nce kapagi agip igine
yumurta sarisi karigimini, tuz ve baharati ekleyin ve karistirin. Kapagi kapatin. Calisma modu bitene kadar
pisirin. Hazir corbayi ayr kaba d6ékin ve blender ile homojen hale getirin.
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