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PATATESLI MAYALI RULO

1 su bardagi siviyag

1 cay bardagi tereyagi
1 su bardag st

2 yumurta

Ceviz blyukliginde yas hamur mayasi
1 tath kasigi seker

1 cay kasigi tuz

Aldigi kadar un

Ici Icin;

5 buylk Patates

1 adet sogan

2 kasik siviyag

Tuz

Kirmizibiber

1- llik siit iginde maya eritilir. Siviyag, tereyag, tuz, §eker, 1 yumurta 1 yumurtanin aki ilave edilip karigtirilir.

2- 2 su bardagi un ilave edilip, ¢irpilip mayalanmaya birakilir. Mayalaninca un ilave edilip, yogrulur. Uzeri értullp
sicak bir yerde yarim saat mayalandirilir.

3- Mayasi gelince 4 pargaya bolinir. Her par¢a 12 santim eninde 30 santim boyunda dikddrtgen haline getirilir.
Ucuna uzunlamasina patatesli i¢ yerlegtirilip rulo gibi sarilir. Yaglanmis tepsiye yerlestirilir. 4 rulo da yerlestirilip
Uzerine yumurta sarisi surtlir. 20 dakika tepsi mayasi aldiktan sonra kizgin firina verilip pisirilir.

icin Hazirlanmast:
Patatesler yikanip haglanir. Soyulup rendelenir. Sogan da rendelenir. Tavaya rendelenmis sogan ve yag
konarak kavrulur. Patatesler ilave edilip kavrulur, tuz, kirmizibiber ilave edilip iyice karnstirlip atesten alinir.
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