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PATATESLI MAYALI KEK

Mehtap Ozcan

1 yumurta

1 su bardag st

1 paket yas maya

1 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi tuz

1 su bardagi siviyag

2 bardak un

Patatesli hac:

3 adet iri haglanmis patates
1 tath kasidi tuz
Karabiber

Pulbiber

Siit ve maya erilitilir. Toz seker ve tuz ilave edilir. Yumurta ile girpilir. Daha sonra siviyag ve un eklenir. lyice
¢irpilir ve yaglanmis tepsiye dokullr. Patatesler ezilir. Tuz ve baharatlar eklenir. Patatesli har¢ tepsideki mayali
kek harcinin Gzerine serpilir. Tepside mayasi gelmesi igin 2 saat dinlendirilir. Daha sonra 180 derece firinda
Uzeri kizarana dek pisirilir. Firndan ¢gikarmadan 10 dk. énce 1 su bardadi rendelenmis kasar peyniri Gizerine
serpilebilir.
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