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PATATESLI MANTAR DOLMASI

MALZEMELER

500 gr Mantar

4 Adet Patates

1 Su Bardagi Rendelenmis Kagar Peyniri
1 Corba Kasig Tereyadi

1 Su Barda@ Sit

YAPILIS TARIFI _

Patatesleri haglayip sogumaya birakin. Kabuklarini soyup patatesleri bir kapta plre haline getirin. Igine sit, tuz,
karabiber ilave edip iyice karigtirin. )
Mantarlar yikayip saplarini ¢ikarin. Mantarlarin igini tasmayacak sekilde patates puresi ile doldurun. Uzerlerine
kasar peyniri rendesi serpin.

Yaglanmis firin tepsisine dizip Gzerine tereyagini paylastirarak énceden isitilmis firinda 20 dakika pisirin
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