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PATATESLI MANTAR CORBASI

200 gram mantar

1 adet blyUk patates
1 adet sogan

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

1 ¢orba kasigi un

4 su bardagi su

2 adet sivri biber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 dal maydanoz
Karabiber

Tuz

Oncelikle mantarlari ve sogani ince ince kiyin, patatesi soyup kiip kiip dograyin. Tencerede tereyaginda 5
dakika kadar kavurun. Uzerine irice dogranmig biberleri ve suyunu verip 10 dakika kadar kaynatin. Diger
yandan yumurta sarisi, un ve yogurdu ¢irpin, corbanin igine ekleyip karistirin. 5 dakika kaynatip maydanozla
sUsleyip sicak olarak ikram edin.
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