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PATATESLI MAKARNA

https://turkinfo.hu

Krumplis tészta, avagy granatos kocka

0,5 kg makarna

1 kg patates

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

2 adet sogan

4 dis sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi
Y2 yemek kasi@i biber salcasi
Kirmizi pul biber, tuz, karabiber

BuyUk bir tencerede tuzlu su kaynatiyoruz. Sodani kiip kiip dogruyoruz, sarimsagi eziyoruz. Patatesleri 2 cm

bulyUklliginde, kip seklinde dogruyoruz.

Ayri bir tencerede sivi yagin Ustiinde sogani kavuruyoruz. Sarimsagi ilave ettikten sonra kokusu ¢ikana kadar
karistiryoruz. Ocaktan alip kirmizi pul biber ve salgalar ekliyoruz ve iyice karistiriyoruz. Patatesi de tencereye
koyuyoruz, Ustline 200 ml su ddkiyoruz. Baharatlarla tatlandiriyoruz. Patatesi yumusayana kadar pigiriyoruz.
Kaynar suda makarnayi hasliyoruz. Pisirilmis patatesi biraz eziyoruz ve haglanmig makarna ile karistiriyoruz.

Yaninda tursuyla sicak servis yapiyoruz.
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