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PATATESLI LORLU TEPSI BOREGI

4 adet boreklik yufka

6-7 dal maydanoz

1 adet orta boy patates
250 gr lor

1 su bardag st

1 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 tath kasidi margarin

1 tutam Tuz

Borek tepsisi azicik yumusak margarin ile yaglanir. Siitin igine; yogurt, yumurta, sivi yag, tath kasigr yumusak
margarin ilave edilerek iyice karigtirilir.

Patates ¢igden rendelenir; lor ve dogranmig maydanozla karigtirilarak tuz ilave edilir.

Birinci yufka kenarlari digari sarkacak sekilde tepsiye serilir ve sitli karigimla islatilir. 2. kat yufkada ayni sekilde
islatilir ve 2. yufkanin kenarlari mektup gibi katlanarak i¢ malzemenin tamami tepsiye esit sekilde yayilir. Kalan
yufkalara da ayni islem uygulanir. En Ustteki yufka béregin Uzerine zarf gibi katlanir ve kalan satli karigim
Uzerine gezdirilir. Bérek pismeden uygun sekiller halinde kesilerek 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar
pigirilir
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