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PATATESLI LOKMA

1 paket yas maya
1,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

2 corba kasiJ! siviyag
Alabaildigi kadar un
Iciigin:

3 adet orta boy patates
1 adet kuru sogan

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi pul biber
4 corba kasigi siviyag
Kizartmak igin:

2 su bardagi siviyag

Hamur malzemesiyle hamur yogrulur, 1 saat dinlendirilir. Patates haglanir rendelenir. Tavaya siviyag konur, ince
kiyilmig sodan eklenir ve kavrulur. Uzerine rende patates, tuz ve pul biber katilir, 5 dakika kadar kavrulur.
Dinlenen hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, parmak uglariyla agilir. Ortasina patatesli i¢ konur. Kenarlardan
yukari dogru toplanir, birlestirilir ve top seklinde yuvarlanir. Tavaya yag konur, isinica toplar atilir ve altin rengi
kizartilir.
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