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PATATESLI LEVREK BUGLAMA

2 adet levrek

3 adet patates

1 adet limon

5 gorba kasidi zeytinyagi
2 corba kasigi ¢ig krema
Tuz

Karabiber

Baliklarin derilerini alip fileto sekline getirin. Patatesleri soyup dilimleyin. Firin kabinin igine baliklar yerlestirin,

Uzerine dilimlenmis patatesleri dizin. Gig krema, zeytinyadi ve limon suyunu bir kabin iginde ¢irpin ve baliklarin
Uzerine gezdirin. 200 derecedeki firnda 30 dakika pigirin. Firindan ¢ikan baliklari sicak olarak servis tabagina

koyup misafirlerinize ikram edin.

Fotograf "mehmet ¢inar" tarafindan génderildi. 19.01.202
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