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PATATESLI LABNELI KREP

2 adet yumurta

4 yemek kasigi tereyagi

2 su bardagi sut

1,5 su bardagi un

1 cay kasig tuz

Yarim su bardagi labne peyniri
4 adet patates

1 tutam dereotu

Yarim ¢ay bardagi ihk st

3 tutam taze sogan

1 tutam tuz-kirmizi pulbiber

Genisg ve derin bir kaseye yumurtalari kirin. Ustiine eritilmis yagi ve siitli ekleyerek giizelce girpin. Un ve tuzu
katarak purtizsiz bir karigim elde edin. Teflon tavayi ¢ok az yaglayin. Krep karisimindan bol bir kepge dékerek
Onlu arkall olarak gtizelce pigirin Butlin krepler bitene dek ayni isleme devam edin.

Patatesleri glizelce haslayin ve soyun. Genis bir kap igerisine aktarin Ustiine sttd, labne peyniri ekleyerek iyice
ezin.

Ince olarak kiydiginiz taze sogani, dereotunu, tuz ve kirmizi pul biberi ilave ederek plreyi karigtirin,

Kreplerin Ustline hazirladiiniz i¢ten slrerek rulo seklinde sarin ve dilimleyin.
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