<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATESLI LABNELI BOREK

https://migros.com.tr

2 adet yufka

Gorekotu

4 adet patates

200 gr. labne peyniri

2 yemek kasigi biberiye
Yarim demet maydanoz
Tuz

2 adet yumurta

1 cay bardag! yogurt

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay bardagi sit

Tuz

Patatesleri soyup kiip kiip dograyin ve tuzlu ve biberiyeli suda haglayin. Haglanan patatesleri sudan gegirip,
biberiye parcalarini temizledikten sonra pure haline getirin. Ince dogranmis maydanoz, labne peyniri ve
patatesleri karistirin. Sos malzemelerini iyice ¢irpin. Tepsinin dibine yufkayi serip kenarlarindan 2 parmak
sarkacak sekilde kesin. Parga yufkalari da tabana yerestirip sosun yarisini Gzerine gezdirin. Diger yufkadan
Ustlind kapatacak kadar ayirin, pargalari tabana yerlestirin. Yufka yataginin tGizerine krema kivamindaki i¢ harci
bosatip diizeltin. Ayirdiqiniz yufkayi harcin Ustlne serip, kenarlari kivirin. Kalan sosu tzerine déktikten sonra 1
saat buzdolabinda dinlendirin. Firina vermeden 6nce boregdi dilimleyip, Uzerine ¢brekotu serpin. 180 dereceye
isitilmig firinda 40 dakika pisirip servis edin.
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