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PATATESLI KUZU TANDIR

500 gram kuzu kol

3 dis sarimsak

5 adet patates

1 su bardag st

2 yemek kasigi rendelenmis parmesan peyniri
25 gr tereyagi

5 dal taze feslegen

5 gr Cekilmis deniz tuzu

5 gr degirmen karabiber

BuyUkge bir aliminyum folyo Gzerine kuzu kol etinizi koyun.

Sarimsaklari soyup etinizin aralarina sikigtirin.

Uzerine tuz ve karabiberi serpip, folyo ile glizelce kapatin.

200 derecelik firnda 3 saat pigirin.

Bu esnada bir tencerede patateslerinizi haslayin.

Haglanan patateslerin kabuklarini soyup bir kaba alin ve patates ezici veya bir ¢atal ile ezin.

Tereyagini ekleyip karigtirarak erimesini saglayin.

Tencereye koyup ocaga alin ve istedidiniz kivama gelinceye kadar azar azar suti ilave edin.

Kivam bulunca ocaktan alip, rendelenmis parmesan peynirini, dogranmis feslegenleri, tuzunu ve karabiberi
ekleyip karistirin.

Feslegen hemen kokusunu ve tadini verdigi igin, servis yapacaginiz zaman ekleyip karistirmanizda fayda var.
Pisen kuzu tandirinizin folyosunu agip ortasina bigak sokun. Eger bigaginiz zorlanmadan girdi ise, etiniz pismis
demektir. Eger bigak girmekte zorlanmigsa 10 dakika daha pisirip kontrol edin.

Uzerine didiklediginiz ya da dogradiginiz tandirinizi ilave edip sicak servis yapin.
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