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PATATESLI KUZU BUDU (DUDUKLU)

1000 gram kuzu eti

300 gram sogan (3 blyuk)

400 gram sari patates

80 gram sadeyag, ya da margarin (4 ¢corba kasidi)
3/4 bardak su

1 demet dereotu

Tuz

1 DUdUkIO tencereye; kemikli olarak yumurta blyUkliginde parcalara dogranmig 1000 gram kuzu eti, halka
halka kesilmis 3 blylk bas sodan soyulmus ve iri ceviz blyUkliginde olmak Gzere 400 gram kig¢lk taze sari
patates, 4 silme ¢orba kasigi sadeyagd, ya da margarin U¢ ¢eyrek bardak su, yarnm ¢orba kasagi tuz ile kiyilmis
bir demet dereotu koyarak, didikli tencerenin kapagini kapatmalidir.

2 Sonra tencereyi atese oturtarak eti ancak bes dakikasi kuvvetli, sonra da ortadan daha az ateste olmak Uzere
45 dakika pisirmeli ve atesten alarak buharini bogalttiktan sonra servis yapmalidir.
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