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PATATESLI KURU ETLI OMLET

2 adet patates

2 avug sultani bezelye
3 dig sarimsak

1 adet aci kirmizi biber
100 gr kuru et

1 adet salgalik biber

2 dal biberiye

4 dilim taze kagar peyniri
4 corba kasigi yag

4 adet yumurta

2 ¢corba kasigi un

1/3 su bardagi st

Tuz

Karabiber

2 adet orta boy patatesi tavla zarn blyukliginde kipler seklinde dograyin. Firina girebilme 6ézelligi olan bir
tavaya 4 ¢orba kasidi yag ekleyin ve patatesleri bu yagda kizarana kadar ¢evirin. Patatesler neredeyse pisince
icine 1 avug sultani bezelyeyi birka¢ pargaya bdlerek ekleyin. 2 dis sarimsagi ince dilimler halinde dograyarak, 1
adet kapya biberi de jllyen dograyarak tzerine ilave edin. EGer aci seviyorsaniz 1 kirmizi aci biberi de ince ince
kiyarak ilave edebilirsiniz. Tarifin sultani bezelyeyle birlikte basrol oyuncularindan 100 gram kurutulmus eti
birka¢ bigak darbesiyle ufaltip tavaya ekleyin. 2 dal biberiyeyi de tadinin daha iyi ¢ikabilmesi igin biraz ovduktan
sonra ince ince kiyarak ilave edin. Ara ara tavadaki tim malzemeleri iyice karigtirin. Hepsinin esit pistiginden
emin olun.

Son olarak 4 yumurta, 2 gorba kasigi un ve 1/3 bardak siiti bir kasede ¢irpin. Tuz ve karabiberle tatlandirin.
Yumurta karigimini tavadaki malzemelerin Gzerine ddkun ve 4 dilim kagar peynirini Gzerine yerlegtirin. 3-5
dakika sonra, tavayi 200 derecelik firinin orta katina koyun. Bu sekilde 10 dakika daha pisirdikten sonra iyice
kabarmig bir halde firindan ¢ikarip, ziyafete hazir olun.
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