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PATATESLI KREP

2 adet yumurta

1,5 su bardagi st

1 su barda@i un (unu artirmaniz gerekebilir, her unun su ¢ekme orani farklidir)
2 adet haslanmig patates

1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

Tereyadi (pisirirken tavayi yaglamak igin)

Oncelikle patatesleri haslayip, eziyoruz.

Uzerine sit, yag, yumurta, tuz ve kabartma tozunu ekleyip, ¢irpiyoruz.

Unu da koyu boza kivamina gelecek sekilde ekleyip, karistiriyoruz.

Orta boy tavay! iyice ocakta isitip, bir parga tereyagi ile yagliyoruz.

Bir kepce hamur dokup, arkasi kizarincaya dek pisirip diger ytziini gevirip, onu da kizartiyoruz ve servis
tabagina aliyoruz.

Tdm hamura ayni igslemi uygulayip, peynir ile sunuyoruz.

Not: Normal krepten daha kalin déklince, patatesli ekmek havasinda oluyor. Tercih size kalmis.
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