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PATATESLI KORILI GITIR BOREK

6 adet yufka

1 su bardagi zeytinyag

1 su bardagi su

Harci Igin:

6-7 adet orta boy patates
1 adet sogan

Pul biber

Karabiber, tuz, kori

Tatli toz biber

On hazirlik olarak teflon bir tencereye birkag yemek kasigi zeytinyagi ekleyip rendelenmis sogani kavurun. Zar
seklinde kiglk kiiglk dogradiginiz patatesleri de ilave edip kavurmaya devam edin. Ocaktan almaniza yakin
pul biberi, karabiberi, tuz, kori, tatli toz biberi ekleyin, karistirin. limaya birakin. Harciniz hazir. Yutkanin birini
serin. Uzerine  ayri kaselere koydugunuz suyu ve zeytinyagini siiriin. Ikinci yufkayi da ilk yufkanin zerine serin.
Yine su ve yag siirtin. 12 dilim gikacak sekilde tiggenlere ayirin. Uggenin genis kismina hazirladiiniz patatesli
hargtan bir miktar koyun ve iki yufkayla birlikte sigara boregi seklinde sarin. Sardiginiz bérekleri yagh kagit
serdiginiz firin tepsisine dizin. Uzerine zeytinyadi strdiginiz bérekleri énceden isitiimig 200 dereceli firnda 20
dakika pisirin.
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