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PATATESLI KOL BOREGI

50 Gr Sana Klasik

1 Kg. yufka

1 Su Barda@i yogurt
4 Su Bardagi kasar
1 Kg. patates

On hazirlik olarak patatesleri yikayin.maydanoz,dereotu ince ince dograyin.margarini eritin.harci hazirlamak
icin,patatesleri haslayin. Kabuklarini soyun ve rendenin kalin kisminda rendeleyin. Harci hazirlamak icin
haslanmis ve rendelenmis patates,kasar peyniri, maydanoz, dereotu, tuz ve karabiberi katip bir kapta karigtirin.
Yogurdu ekleyip tekrar iyice karistirin. Yufkalari ikiye kesin. Diz kenari boyunca harci yayin. Yufkalari rulo
seklinde 6teki uca dogru kivirin. Sonra rulolarin birini ucu tepsinin ortasina gelecek sekilde yerlestirip kendi
etrafinda gevirerek yuvarlak seklinde sarin. diger rulolari da tepsideki yuvarlak gekilde devam ederek tepsiye
yerlestirin. Uzerine firga ile eritilmis margarini sirin.
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