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PATATESLI KOL BOREGI

Malzeme:

2 adet yufka

5 adet patates

2 adet sogan

1 demet maydonoz

1 tath kasigi Tuz

Yarim tath kasigi Karabiber

1 su bardag st

1 adet yumurta

2 ¢ay bardagi Bizim Mutfak Misirézi Yagi

Patatesleri haglayip kigutk kipler seklinde dograyin. Sodanlar kiip kiip dograyin. Yapismaz ylzeyli tavada
siviyag ile kavurun. Daha sonra patatesleri ekleyip karistirin. Son olarak tuz, karabiber ve ince kiylmis
maydanozu ekleyip 5 dakika daha pigirin. Yufkalari ortadan ikiye bdlin. Yufkalarin Gzerine dnce sit daha sonra
yag siirin. Yarim ay seklindeki yufkalarin diiz kenarina patatesli hargtan koyup rulo seklinde sarin. Uzun ruloyu
kendi etrafinda dondiirerek yuvarlayin. Isiya dayanikli bir kaba ya da bir firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta
sarisi srin. Onceden isitilmig 200 derece firinda 25-30 dakika pigirin. Sicak olarak servis yapin.
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