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PATATESLI KOFTE

Yarim kilo kiyma

2 tane yumurta

1 tane sogan

1 demet ince kiylmig maydanoz
| demet dereotu

Kiyilmig 5-6 yaprak nane
Yarim ¢ay kasigi kimyon
Tuz

Karabiber

2 dilim ekmeK igi

1 kilo patates

Yarim kilo domates

Kiymayi kenarli bir kapta, yumurta, kiyiimis sogan, maydanoz, dereotu, nane, kimyon, tuz, karabiber ve islatilip
suyu ¢ikarildiktan sonra ufalanmig ekmekle iyice yogurun. Bundan yumurta blyukligunde pargalar koparip avug
arasinda yuvarlayarak kofteleri hazirlayin. Kabuklarini soyup 1 santim kaliniginda yuvarlak dogradiginiz
patatesleri tuzlu suya atip yikayin. Sonra kurulayin. 1-2 dakika kizgin yagda kizartin. Yagdan ¢ikarin, tepsiye
dizin. Ustline hazirladiginiz kéfteleri koyun. Her kéftenin Ustline de bir domates yerlestirin. Orta hararetli firinda
pisirin. Kiylmig maydanozla sUsleyip servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.10.2023
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