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PATATESLI KOFTE

Koftesi igin:

500 gram kiyma

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 cay kasigi kekik,kimyon,tuz,karabiber
2 ¢orba kasiJi zeytinyag

3 dilim bayat ekmek

Kizartmak igin sivi yagi

4 adet patates

Patatesleri yikayip soyun. Parmak seklinde dilimlere bdlin ve 5 dakika suda bekletip sizin. Patatesleri iyice
kurulayip kizgin yagda kizartin ve bir kaba alin. Derin bir kabin i¢ine kiymayi koyun Gzerine rendelenmis sogani,
ezilmis sarimsagi ve baharatlari ilave edin ve yogurun. Zeytinyagini ve suda islatiimig suyu sikilmig ekmegi de
icine koyup 5 dakika yodurun. Bu kéfte harcina istedigiz sekli verip kizgin yagda kizartin.
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