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PATATESLI KOFTE

4 adet blyuk boy patates

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet yemeklik dogranmig sogan
Koftesi Igin:

400 gram kiyma

1 adet rendelenmis sodan

5 yemek kasigi galeta unu

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 adet yumurta

Sosu lgin:

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi toz kirmizi biber
1,5 su bardagi sicak su

Yemeklik dogradigimiz soganlarimizi, tepsinin altina yayiyoruz

Daha sonra patatesleri elma dilim seklinde dilimleyip tepsiye diziyoruz.

Kofte malzemelerinin hepsini bir kaba koyup yoguruyoruz.

Elimizle yuvarlak sekiller verip, onlari da tepsiye diziyoruz

Sos iginde ayni sekilde tim malzemeleri bir kapta salca eriyene kadar karistiriyoruz.
Tepsiye tim malzemenin Uzerine gelecek sekilde dékiyoruz.

Son olarak zeytinyagini koftelerin (izerine gelecek sekilde gezdiriyoruz.

150 derece firinda, 40 dakika patatesler yumusayincaya kadar pisiriyoruz

Sicak sicak servis ediyoruz.
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