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PATATESLI KOFTE

400 gr. Koftelik kyma
1 kuru sogan

1 adet patates

3-4 dis sarimsak

1 yumurta

Galeta unu

15-20 dal maydanoz
Karabiber

Kimyon

Pul biber

Tuz

Kizartmak igin:
Siviyag

Kiyma yogurma kabina alinir. Sogan ve patates rendelenir, fazla suyu sikilir.

Sogan ve patates kiymanin Gzerine eklenir.

Sarimsaklar rendelenir, kiyilmis maydanoz, galeta unu ve biitiin baharatlar eklenir. Uzerine yumurta kirilir.
Kofte harci yogrularak birkag saat buzdolabinda bekletilir.

Kofte harcindan limon kadar pargalar yuvarlanarak yassi sekiller verilir.

Sivi yagda kizartilarak sicak servis yapilir.
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