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PATATESLI KOFTE

350 gr. orta yagh kiyma

1 adet sogan

1 su bardagi bayat ekmek igi
Karabiber

Kekik

Kimyon

Tuz

8 adet orta blyuklUkte patates
1 yemek kasigi salca

1 su bardagi sivi yag

Kofte icin gerekli tim malzemeyi yodurup cevizden biraz biiylk parcalar kéfte sekline getirin.
Firnn kabina yarim ¢ay bardagi sivi yagi dokdin.

Patatesleri soyup daire geklinde kesin.Karabiber ve tuz ile harmanlayin ve tepsiye yayin.
Uzerine domates rendeleyin. En Uste koéfteleri dizin.

Salcayi yarim ¢ay bardadi kaynar suda ezin. Karigsimin tizerine dokin.

Firnn kabinin Gzerini folyo ile kapatip 250 dercede firinda patatesler yumusayana kadar pigirin.
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