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PATATESLI KOFTE

600 gram kiyma

1 sogan

2 ¢orba kasiJi galeta unu
3 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz
Kimyon, karabiber

3 adet patates

3 adet sivribiber

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 su bardagi su

1 cay kasigi seker

Kiymayi yogurma kabinin igine alin. Uzerine rendelenmis sodani ve sarimsagi ekleyin. Kiyilmis maydanozu,
baharatlari ve galeta ununu Gzerine ekleyip kéfte harcini iyice yogurun. Uzun genis seklinde koéfteler yapin. Diger
taraftan da patatesleri de ince dilimler seklinde dograyip hazirlayin. Tencerede tereyag, salga ve sivribiberleri
birlikte karigtirp tzerine su ekleyin. Kaynayinca tuzu ve sekeri ilave edin. Patatesleri ve kofteleri sirayla dizip bu
salgall suyu Uzerine dokin ve 30 dakika kadar pisirin. Isterseniz hi¢ salga koymadan da yapilabilir. Servis
tabagina alip sicak olarak ikram edin.
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