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PATATESLI KOFTE

3 adet patates

600 gram kiyma

1 sogan

2 ¢orba kasiJi galeta unu
3 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz
Kimyon, karabiber

3 adet sivribiber

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 cay kasigi seker

Patatesleri uzun seritler halinde kesip kizartin. Kiymayi yogurma kabinin igine alin. Uzerine rendelenmis sogani
ve sarimsag ekleyin. Kiyllmig maydanozu, salgayi, tereyagini, sekeri, baharatlar ve galeta ununu tzerine
ekleyip kofte harcini iyice yogurun. Minik seklinde kéfteler yapin. Bu kéfteleri de gok kizartmadan yagda pisirin.
Isterseniz kizarmig koéfte ve patatesi bir tepsiye alin, yanina biber ve domates yerlestirip 200 derecede 15
dakika kadar pismeye birakin. Servis tabagina alip sicak olarak ikram edin.
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