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PATATESLI KOFTE DIZMESI

Koftesi icin:

500 gram kiyma

1 sogan

1 corba kasig kekik

1 tath kasigi kirmizi pul biber
Tuz, karabiber

50 gram kasar peyniri

1 ¢corba kasigi tereyad

3 dis sarimsak

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi biber salgasi
6 dilim ekmek

3 adet patates

3 adet sivri biber

2 adet domates

Oncelikle kéftesini yapmak igin kiymay!, rendelenmis sogani, sekeri eleyip yogurun ve icine baharatlari ekleyin.
Hic ekmek koymadan kéfte harcini hazirlayin. Bu kéfteleri sekillendirip kizartin. Bu arada domatesi rendeleyip
tavada salca ve sarimsakla birlikte pisirin. Patatesleri dilimleyip yikayin ve tzerine sivi yag gezdirin. Firin kabina
kofteleri yerlestirip, dilimlenmis patatesleri ve domatesleri siralayip, salgal sosu kéftelerin dibine dékip 190
derecedeki firnda 20 dakika pigirin. Sicak sicak servis yapin.
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