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PATATESLI KIYMALI KAPALI PIDE

3 Su bardagi Un

Yanm Paket Yag Maya

I¢c Harci Icin:

200 Gram Kiyma

Yarim Gram Patates

2 Adet Sogan

1 Tutam Maydanoz

1 Gorba Kasig Biber Salcasi

1 Corba Kasigi Domates Salgasi
Bir miktar tuz )

Bir miktar karabiber (Uzeri igin)
Tereyagdi

Hamuru igin, yagmayay: ilik su ile ¢bziyoruz. Un ve biraz tuz ekleyip yoguruyoruz. Yogurduktan sonra
mayalanmasi i¢in dinlendiriyoruz. I¢ harci igin, sogani yemeklik ince bir sekilde doragip biraz siviyag ile
kavuruyoruz. Kiymayida ekleyip kavurmaya devam ediyoruz. Salgalar ekliyoruz. Maydanozu ince bir sekilde
dograyip katiyoruz. Haglanmig patatesleri rendeleyip tuz ve baharatini kattiktan sonra kavurmaya devam
ediyoruz. Kavurduktan sonra altini kapatip sogumaya birakiyoruz. Mayalanan hamurdan ceviz biyuklGginde
parcalar kopartiyoruz. Hamur parcalarini merdane ile elimiz biyUkliginde agiyoruz. I¢ harcimizdan hamurlarin
icine koyup yanlarindan ortaya dogru kapatip uglarini elimizle sikiyoruz. Pidelerimizi yaglanmis tepsiye dizip
Onceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pisiriyoruz.
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