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PATATESLI KIYMALI CITIR BOREK

500 gr un

150 gr yagsiz kiyma

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

3 adet haslanmis patates
250 gr eritilmis margarin
2 adet sogan

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Oncelikle kiymayi soganlarla kavuralim. Sonrasinda karabiber ve tuzu da ilave edip iimasini bekleyelim.
Erittigimiz margarini, ezilmig patateslerle karigtiraim. Simdi yumurta akini, kabartma tuzunu ve unu da katarak
yumusak bir hamur elde edelim. Hamuru alti parca edip, hepsini 20cm gapinda agalim. Bu hamurlari da dorde
bélin. Her bir G¢genin genis kenarina i¢ malzemeden katarak sigara boregi gibi saralim, Ustlerine yumurta
sarisi surlp istege gére susam veya ¢érekotu serpelim. Artik 170 derecelik firnda 30 dakika pigirebiliriz.
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