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PATATESLI KIYMALI BAZLAMA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

4 - 4,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1,5 cay kasigi tuz

2 yemek kagsidi sivi yag

1,5 su bardagi ik sit

Dolgu:

4 - 5 yemek kagigi sivi yag

1 adet ince dogranmig kuru sogan
250 g kiyma

1 cay kasigi karabiber

0,5 - 1 tath kasigi tuz

1 adet rendelenmis patates
Surmek igin:

50 g oda sicakliinda tereyagi

Un ve mayay bir kaba alin ve iyice karistirin. Uzerine tuz, sivi yag ve ilik siitli ekleyip iyice yogurun. Uzerini
kapatin ve 40-45 dakika bekletin.

Sivi yag ve soganlari bir tavaya alin. Hafif pembelesinceye kadar orta isidaki ocakta karistirarak pisirin. Kiymayi
ekleyin ve surekli karigtirarak kavurun. Karabiber, tuz ve rendelenmig patatesi ilave edip karigtirarak 3-4 dakika
daha pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Mayalanan hamuru hafif unlanmig tezgahta kisa bir stire yogurun. 6 egit pargaya béltn. Her birini merdane
yardimi ile yaklasik 20-25 cm ¢apinda agin. Uzerlerine tereyagi strUp kiymal karigimi yayin. Rulo seklinde sarip
kendi etrafinda déndurerek gil sekline getirin. Sekil verdiginiz hamurlari merdane ile yaklasik 12 cm ¢apinda
acin.

Yapismaz ylzeyli tavayi orta isidaki ocakta isitin. Agtiginiz hamurlar arkall énlii pembelesinceye kadar pisirin.
Sicak servis yapin.
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