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PATATESLI KEYIF KEBABI

1 kg patates

1 kg kuzu kugbasi

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz
Kizartma yag

Patatesler soyulur, uzun dogranir, siviyagda kizartilir. Servis tabagina muntazam bir sekilde yerlestirilir. Bagka
bir tencereye et konur, atese yerlestirilir, 3 dakika sonra tereyagi eklenir. Pembelesene kadar kavrulur. Ince
dogranmis sodan eklenir, seffaflaginca salga, tuz ve karabiber eklenir. 1 gay bardadi kadar su eklenir. 10 dakika
sonra atesten alinir. Etli karisim kizaran patateslerin Gzerine dékuilir, 180 derece sicak firina verilir, 10 dakika
sonra alinir.
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