é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATESLI KEK

3 adet yumurta

3 adet patates

yarim su bardagi siviyag
yarim su bardagi yogurt
1-2 avug¢ maydanoz

2 tatl kagigi tuz

yarim tatli kagig1 karabiber
yarim tatl kagigi kirmizibiber
1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Bir miktar ¢érekotu

Patatesleri minik kipler halinde genis bir kaba dograyin. Maydanozu keserek kaba ekleyin. Bir kasede
yumurta,yogdurt,sivi yag ve baharatlari karigtirip patateslerin tizerine dokin. Kabartma tozunu ve unu ekleyerek
tim karnigimi harmanlayin. Yagli orta boy tepsiye harcinizi dékiin. Uzerine ¢drekotunu serpistirin.180 derece
firnda Uzeri kizarana kadar bekleyin.
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Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 10.05.2024
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