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PATATESLI KEK

Dilek Girgin

5 Adet Patates

1 Adet Sogan

1/2 Demet Maydanoz

3 Adet Yumurta

1 Su Barda@ Sivi Yag

1 Su Barda@ Yogurt

2 Su Bardagi Un

1 Paket Kabartma Tozu

5 Corba Kasidi Beyaz Peynir
1 Tath Kasig Tuz

1 Tath Kagigi Kuru Nane

1 Tath Kagigi Kirmizi Pul Biber
1 Tath Kagig1 Kekik

Patatesleri ve sogani soyup kiiclk kicik dograyalim. Maydanozlari ince kiyalim. Yumurtalari ¢irpma kabina alip
¢irpalim. Ardindan siviyagi ve yodurdu ekleyelim. Dogranmis patates, sogan ve maydanozlari katip karistiralim.
Unu, beyaz peyniri, tuzu ve baharatlar da ekleyelim. En son kabartma tozunu katalim. Karigimi yaglanmis bir
borcama d6kip Uzeri kizarana kadar pigirelim.
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