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PATATESLI KEK

10 Gr Sana Mutlu Aile

1 Kg. patates

100 gr kasar

1 Tath Kagig1 kabartma tozu
1 Su Bardagi siviyag

1 Su Bardagi un

2 Adet yumurta

1 Su Barda@i yogurt

Patatesleri kiip kip dograyin. Tuzlu suda bekletin. Bagka bir kapta yumurtalari ¢irpin. Sirasiyla siviyag, yogurt,
un, tuz, karabiber, kirmizibiber, rendelenmis kasar peynir ve kabartma tozunu ilave edip karistirin. Patatesleri de
sUzUp c¢ig olarak karigsima ekleyin. Patatesli keki koyacaginiz kabi veya borcami yaglayip hazirladiginiz karigimi
doékan. 160 derecelik firinda pigirin. Kek pistikten sonra ilitin ve ters gevirerek servis tabagina alin.
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