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PATATESLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi siviyag

1 su bardag yogdurt

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
4 adet patates

1 adet havug

2 adet taze sogan

Bir miktar maydanoz
Bir miktar dereotu

Bir miktar nane

100 gr karabiber
Istediginiz tlrde peynir

Patatesleri cacik igin salatalik dograr gibi klicUk ki¢uk dograyin.Mercimekle nohut arasi diyelim. Havucu
rendeleyin.Maydonoz, dereotu ve yesil sogani ince ince kiyin. Derin bir kaba yumurtalari kirip ¢irpin. Sonra
yogurt, yag, kabartma tozu koyarak karigtirin. Sonra dograyip hazirladigimiz patates, havug ve yesillikleride
yumurtal karigima ekleyin. Tuzunu, ufaladiginiz peyniri ve diledidiniz baharatlarida karistirin. En son unu yavas
yavas ekleyerek karistirmaya devam edin. Hazirladiginiz karigsim biraz koyu kek kivaminda olacaktir. Firin
tepsisini yaglayip 1-1,5 parmak kalinliginda karigimi tepsiye yayin. 180 derece dnceden isitiimis firnda kizarana
kadar pisirin.
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