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PATATESLI KEK

4 adet patates

1 adet havug

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

100 gr taze kasar peyniri
1 su bardagi un

1 cay bardagdi sivi yag

1 paket kabartma tozu

Patatesli kek yapmaya ilk 6nce patatesleri ve havuglar haglamakla baglayin Soguduktan sonra bir kabin igine
kiip klip dograyin. Uzerine kagar peynirlerini kiip kiip dograyarak ilave edin. Ayri bir karigtirma kabinin igine
yumurtayi kirin Igine yodurdu, sivi yagi, unu ve kabartma tozunu ilave edip iyice ¢irpin. Diger tabaktaki
dogranmig patates, havug ve kasar peynirlerini bu karisima ekleyip, Gzerine tuz, karabiber ve fesledeni de ilave
edip iyice karistirin. Kek kalibinizi yaglayin ve hazirladiginiz kek harcini dékiin 5 dakika énceden isittiginiz. 170
derecedeki firina her yeri kizarana kadar pisecek sekilde surtin. Pigen patatesli kekinizi firndan ¢ikardiktan 5
dakika sonra ters cevirerek servis tabagina ¢ikarin. Kekinizin kabindan kolay ¢gikmasini istiyorsaniz, firndan
kalibi ¢ikarir cikarmaz servis tabagina ters kapatip tizerine i1slak havlu birakin. Béylece 5 dakika sonra
kendiliginden kekiniz servis tabagina diisecektir.
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