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PATATESLI KEK

3 adet sogan

4 adet orta boy patates

4 corba kasigi tereyagi

1 adet yumurta

1 su barda@i ufalanmig beyaz peynir
Tuz, karabiber, pulbiber

Uzeri icin:

1 adet kirmizi sogan

1 ¢corba kasigi tereyag

Tuz, karabiber, pulbiber

Patatesleri tuzlu suda haglanmaya birakin. Diger taraftan soganlari piyazlik dograyin. Tereyagini eritip sodanlari
kisik ateste yaklagik 20 dakika kavurun. Tuz, karabiber ve pulbiber ekledikten sonra kenara alin. Hagladiginiz
patatesleri soyup sicakken ezin. Uzerine yumurta, peynir, tuz ve karabiber ekleyin. Kavurdugunuz sodanlar
patatese ilave edip iyice karigtirin. Arzunuza gére bir kek kalibini yaglayin ve soganli patatesli harci kaliba
dokin. Bir kagik tersi ile bastirarak diizeltin. Onceden isitiimig 190 derece firinda 30 dakika pisirin. Diger
taraftan Gzeri igin, kirmizi sogani soyup halka dograyin. Tereyagini eritip sogani kisik ateste kavurun. Uzerine
tuz, karabiber ve pulbiber ekleyin. Pisen keki ters gevirip servis tabagdina alin. Uzerine kavrulmusg kirmizi sogani
yerlestirin. Dilimleyerek servis yapin.
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